
Les casseroles et poêles de SILVERPLUS™ sont constituées d’un matériau interne multicouche en acier inoxydable 
AISI 304, au coeur 3 couches d'aluminium et un extérieur en acier inoxydable 430, ce qui lui permet d'être utilisé sur tous 
les types de cuisines CÉRAMIQUE, INDUCTION, ÉLECTRIQUE ou GAZ

Le matériau multicouche de SILVERPLUS ™, grâce au noyau interne en aluminium, permet une meilleure répartition 
de la chaleur rapide et uniforme, vous gagnerez du temps pour cuisiner et économiser de l'énergie. 
Le matériau multicouche dans le bord des pots est parfaitement scellé pour assurer une longue vie.

Le matériau multicouche des casseroles, grâce au noyau interne en aluminium, permet une distribution uniforme de la 
chaleuraussi au bord des poêles. Cela économise du temps pour la cuisson et de l'énergie.

Sa poignée en acier pratique permet l'utilisation de casseroles même dans le four sans risquer de les endommager.

Tous nos produits SILVERPLUS™ sont certifiés pour une utilisation alimentaire.

CARACTÉRISTIQUES
- Extérieur en acier inoxydable AISI 430
- Coeur en triple couche d'aluminium
- Intérieur en acier inoxydable AISI 304
- Fonds d'induction
- Epaisseur 2.6 mm

CONSEILS UTILES :
Avant d'utiliser la batterie de cuisine pour la première fois, nous vous suggérons de la nettoyer avec de l'eau bouillante 
et un détergent à vaisselle, puis de la sécher.
N'utilisez pas d'objets tranchants en contact direct avec l'intérieur, il est conseillé d'utiliser des ustensiles en bois, en 
téflon ou en plastique alimentaire
Utilisez des éponges qui ne rayent pas à la place des éponges abrasives
Produits pouvant être lavées au lave-vaisselle ou à la main avec des détergents appropriés
Ne laissez pas marmite et poêles en contact direct avec des flammes ou des sources de chaleursans assaisonnement ou 
nourriture à l'intérieur














